BRASSERIE
C\O/D

ke
SMARATTER

En hérlig start pa kvallen &r att dela ratterna vid bordet, men ni gor séklart som ni vill

Varm Getost, Riidbeta, Honung, Vattenkrasse........80: Kalix Ljrom med blini, smetana, rijdlik och dill........165:

Dxtartar, ridbeta, kapris, lik, dijon, pepparrot........J05: Pocherad vit sparris med ramslik & brynt citronsmar........30:

Moules marinieres-finkdl, saffransaioli, krutonger.........120:

—  [RAN GRILLEN
. e ?%Zieéckf[(laeraﬁtgﬁema uraldriga tillagningsteknik s3 skapar vi ritter med mycket
— [FTERATTER & OST — PANKOFRITERAD TORSKKIND 0CH EAVSKRAFTA
MED CRUDITE OCH HAVSKRAFTSMAJONNAS.d....... 245
[reme Brilée.....75:- o )
CONFITERAD ANKA SPETSKAL, ROD ENDIV SPRITARTA.........235:-
Banana (offee Pie....55:- N .
SYENS OYFLE MED RASTERYGRDN PARRI
Rabarberkompog meil kaksmulor ALLERUM PRASTOST OCH RODVINSAS........326:-
& kondenseraf mjlksku.. 55:- VITAS BURGARE YLK, CHEDDARDST & TRYFFELMAJONNES..... 105
Wlass & sorlier meil maréng.....75:- HANGMORAD RYGERIEF 2506, CAESARSALLAD, BEARNALSE....... 275
Kvillens ost.....75:- VITAS KOTTBRICKA, "EXTRAORDINAIRE ™ MED KOKETS TILLBEHOR........6%:-
& —i= ® % Alla rétter serveras med pommes frites eller potatispureé. ﬁ
CHEFS TABLE  seitoricten medt filinenor. Bvsiuts moc vara favoritiosssrior. £
ETT BORD FOR KOTTALSKARE helkvaill i matens tecken.
Bokas 24 timmar innan. 500:- per person (minst 6 max 10)
¥,




