
Från Grillen
I Vitas sätter vi får stenkolsgrill i fokus, tillsammans med väl utvalda råvaror och 
mycket kärlek till denna uråldriga tillagningsteknik så skapar vi rätter med mycket 
smak och karaktär.

En härlig start på kvällen är att dela rätterna vid bordet, men ni gör såklart som ni vill

Smårätter

Efterätter & Ost

 

Cremé Brûlée......75:-

Banana toffee Pie......65:-

 
& kondenserat mjölkskum......65:-

Glass & sorbet med maräng......75:-

Kvällens ost......75:-

Varm Getost, Rödbeta, Honung, Vattenkrasse..........85:-

Oxtartar, rödbeta, kapris, lök, dijon, pepparrot..........105:-

Moules marinières-fänkål, saffransaioli, krutonger..........120:-

Kalix Löjrom med blini, smetana, rödlök och dill..........165:-

 

Confiterad anka spetskål, röd endiv spritärta..........235:-

Vitas Burgare 3xlök, cheddarost & tryffelmajonnäs..........185:- 

Hängmörad Ryggbiff 250g, caesarsallad, Bearnaise..........275:-

Vitas Köttbricka, ”Extraordinaire” med kökets tillbehör..........695:-

Alla rätter serveras med pommes frites eller potatispuré.

I Vitas sätter vi vår stenkolsgrill i fokus, tillsammans med väl utvalda råvaror och

Soppa på Hällestadsvamp med hösttryffel..........105:-

PANKOFRITERAD TORSK MED TRÄDGÅRDSCRUDITE 
OCH FÄNKÅLSMAJONNÄS..........245:-

SVENSK OXFILÉ MED RÅSTEKT JORDÄRTSKOCKA,
ALLERUM PRÄSTOST OCH RÖDVINSÅS..........325:-Äppelkompott med kaksmulor


