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Blomkalssoppa med rastekt blomkal,
tryffelfirskost och surdegskrutonger

Cauliflower soup with raw fried canliflower, truffle cream cheese
and sourdongh croutons

Gravad Ryggbiff med variation pa
jordirtskocka och Hillestadsvamp

Cured sirloin steak with variety of Jerusalem artichoke
and mushroom from Hillestad

Svartpepparhalstrad tonfisk med tridgardssallad
och citronmajonnis
Black pepper seared Tuna with garden salad and lemon mayonnaise

Ostron, Fine de Claire, tabasco & schalottenlok
Oysters, Fine de Claire, tabasco & shallots
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A glass of champagne
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Tempurafriterade champinjoner med kikirtor,
zuccini och skansk alpost

Tempur-fried mushrooms with chickpeas, znccini and

local skansk cheese

Sotad Kalvrygg med grillad sticklék,
cheddarsmér och chimchurri
Charred veal fillet with grilled asparagus, cheddar butter

and chimichurri

Halstrad Fjordlax med pilgrimsmussla,
sommarrcrudité, skaldjursbuljong och aioli
Seared Fjord Salmon with scallop, sunmer crudité,

shellfish bonillon and aioli

Angad Littrimmad Torskrygg med rikor,
pepparrot, pocherat dgg och hollandaise
Steamed lightly cured Cod fillet with prawns, horseradish,
poached egg and hollandaise

Bakad choklad med rostade jordnétter,
kola och vaniljglass

Baked chocolate with roasted peanuts, toffee and vanilla ice cream

Ports Pina Colada, variation pa tropisk frukt
med kokos och rom
Majas Pina Colada, variety of tropical fruit with coconut and rum

Citrontarte med italiensk maring och
hallonyoghurtglass
Lemon tart with Italian meringue and raspberry yogurt glass

Ostar med marmelad och froknicke
Cheeses with marmelade and crackers
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