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Ystad Saltsjobads chefkok Daniel Miillern karet til Arets Masterchef i Sverige

Ystad Saltsjobad’s gastronomiske leder og kgkkenchef, Daniel Miillern, har haft en forrygende start pa
2014. | april blev han udnaevnt til Arets Kok i en landsdakkende svensk kokkekonkurrence. Og efter 13
ugers deltagere i det populzere svenske TV-program 'Kéksmastarna’, Igb han torsdag aften med den
prestigefyldte titel som Arets Masterchef i Sverige.

- Det ville aldrig have vaeret muligt at vinde denne konkurrence uden
den store stgtte, som jeg har faet fra min familie og kolleger pd Ystad
Saltsjébad. Konkurrencen har i den grad veaeret en tur i rutsjebanen og
fyldt med knivskarp modstand, sygdom, hjemve og vidunderlige
gjeblikke sammen med de gvrige deltagere, forteeller Daniel Mdllern,
der torsdag aften fejrede sejren pa Ystad Saltsjobad sammen med
venner, kolleger og gaester.

Daniel Miillern har i Igbet af foraret konkurreret imod tolv
professionelle kokke om at lave nye varianter af traditionel svensk
husmandskost i programmet ‘"Koksmaéstarna’ pa svenske Kanal 5. Hver
uge er kokkenes kreativitet og erfaring blevet sat pa prgve, nar de har
udviklet nye versioner af klassiske svenske retter, som alle er blevet
vurderet af en professionel jury.

Ystad Saltsjobad — pa det gastronomiske landkort
Siden 2013 har Ystad Saltsjobad satset stort pa gastronomien. Udover at have dbnet to nye restauranter, er
Daniel Miillern blevet ansat som gastronomisk leder med ansvar for hotellets restauranter og retter.

- Vivil saette Ystad Saltsjébad pa Sveriges gastronomiske landkort og rejsen indtil nu er gdet ganske godt.
Vores passion og glaede for madlavning kommer til at bringe os langt, fortzeller Daniel Millern.

Daniel Miillern besluttede i en alder af bare 10 ar at blive kok. Han dimitterede i 1992 fra Restaurantskolen
i Malmo. Daniel har i arenes Igb prgvet kraefter med anerkendte restauranter i Malmg, Ggteborg og
Stockholm. Kaerligheden til traditionel fransk madlavning med lokale ingredienser deler han med forbilledet
Tore Wretman, der er svensk gastronomis grand old man.

Ystad Saltsjébad har helt tilbage fra slutningen af
1800-tallet vaeret et dragende mgdested i Sverige.
Siden maj 2007 har hotellet vaeret drevet af nye
ejere, der alle kommer fra hotel- og
cateringindustrien. Flere restauranter i Géteborg og
hoteller i Falkenberg og Ggteborg indgdr i den lille
koncern. Ystad Saltsjébad er et New Port inspireret
hotel, og fremtiden tegner lys, for der er mange
store planer for det skanne hotel.

Billeder i hgj oplgsning kan downloades pa: http://download.rostrapr.com/?path=download/Ystad/
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